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Summary of Invention

In this invention; the heating of liquid foods for the purpose of evaporation in vacuum conditions
by using electrical resistance heating (ohmic) technique is aimed. Fast and homogeneous heating
is provided by using the respective ohmic heating technique.

Advantages and Innovations
B A novel electrical heating method provides fast and homogenous heating,

B The concentration time of sample juice was shortened by ohmic heating relative to
conventional evaporation,

B The electrical conductivity values were increased,

B Fastand homogenous heating,

B Reduce negative effects on food quality such as tastes and altering textural properties,
B Improved shelf life.

Stage of Development: Prototype is ready. Further study is required for industrial scale
implementation.

Market Opportunity

Ohmic heating systems have been used in food industry. Ohmic heating is a gentle, continuous
process for heating of products, especially for products to keep their lumpiness, such as fruits,
vegetables, spices, and other foodstuff. Compared to the conventional heating, it has many
advantages such as fastness and cost effectivity

Intellectual Property Status
Patent national stage

Further Information
For further information please contact EU EBILTEM-TTO IP and Licensing Unit,
Mail: patent@ebiltem.ege.edu.tr | Phone: 0 232 343 44 00
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Baslhik: S1v1 Gidalar1 Vakumlu Ortamda Ohmik Isitma Destegi ile Konsantre Eden Unite
Kategori: Gida Uriinleri ve Teknolojileri

Isbirligi: Lisanslama

Ozet

Bulusta; sivi gidalarin elektriksel direnc¢ 1sitma (ohmik) teknigi kullanilarak vakum altinda
evaporasyon amaciyla isitilmasi aciklanmaktadir. S6z konusu ohmik 1sitma ile hizli ve homojen
bir 1sitma saglanmaktadir.

Yenilikc¢i Yonleri ve Avantajlar:

B Elektrik enerjisinin 1s1 enerjisine direkt gida icinde doniisimii nedeniyle enerji
verimliligi yliksek bir islem uygulanmaktadir.

B Vakum altinda verimliligi yiliksek Kkonsantre etme isleminin gergeklestirilmesini
saglamaktadir.

B Hizli ve homojen isitma saglanmaktadir.

B islem siiresi kisaldigindan toplam seker, toplam fenolik madde icerigi, renk ve
antioksidan gibi gidanin kalite 6zelliklerindeki olumsuz degisimlerin de azaltilmasi
miimkiin olmaktadir.

Ar-Ge Durumu:

Laboratuvar o6lgeginde ohmik i1sitma i¢in gelistirilen iinitede nar suyu ve visne suyunun
konsantre edilmesine yonelik deneysel ¢alismalar yapilmistir. Calismalarda evaporasyon islemi
iletimle 1sitma destekli ve ohmik 1sitma destekli yontemlerle gerceklestirilmis ve sonuclar
karsilagtinlmistir. Iletimle 1sitma destekli konsantre etme islemine kiyasla, ohmik 1sitma destekli
konsantre etme isleminin iiriin ¢cesidine bagh olarak konsantre etme islem siiresinin kisaldigi,
enerji verimliliginin yiiksek oldugu ve bazi kalite 6zelliklerinin iyi korundugu tespit edilmistir.

Sanayi dilizeyinde prototip sistemi gelistirme ve gercek ¢alisma ortaminda sistem prototipinin
¢alistirilmasi yapilmalidir. Ayrica bulusun laboratuvar tipi deney sistemi olarak da gelistirilmesi
diisiinilmektedir.

Pazar Firsatlar

Gida sanayinde Ozellikle siv1 gidalarin islenmesinde 1sitma ve konsantre etme amaciyla enerji
verimliligi yiiksek yeni bir gida isleme teknigi olarak yer alabilir. Boylece triinler daha az zarar
gorerek uriin kalitesi diismeyecek ve duyusal 6zellikler daha iyi korunabilecektir. Bazi sektor
raporlarindan elde edilen verilere gore Tiirkiye'de ise, 1970°li yillarin basinda kisi basina 0.4
litre olan meyve suyu tiiketimi 30 y1l igerisinde 16 katina ¢iktig1 ve 2006 y1li itibariyla 6.4 litreye
ulastig1 bilinmektedir. Sadece bu sektérde kullanimi bile gelecek vadetmektedir.

Fikri Miilkiyet Haklar1
Ulusal patent bagvurusu yapilmistir.

Detayh Bilgi
Detayh bilgi i¢in liitfen; EU EBILTEM-TTO Fikri Miilkiyet Haklar1 Birimi ile iletisime geciniz.
Mail: patent@ebiltem.ege.edu.tr | Tel: 0 232 343 44 00

Buluscular

Prof.Dr. Filiz icier | Ar. Gér. Mutlu Cevik | Omer Faruk Cokgezme | Deniz Déner | Dog. Dr. Hasan Yildiz
| Ali Varsin Kemahlioglu | Ar. Gor. Serdal Sabanci

EBILTEM-TTO p -

% EU TECHNOLOGY TRANSFER OFFICE


mailto:patent@ebiltem.ege.edu.tr

LICENSE TO MAKE A DIFFERENCE

 EBILTEM TTO

EU TECHNOLOGY TRANSFER OFFICE

EGE UNIVERSITESI KAMPUSD
EBILTEM BINASI 35100 BORNOVA / IZMIR, TURKEY
WWW_EBILTEM.EGE.EDU.TR
PATENT@EBILTEM.EGE.EDU.TR
- TEL: 0090 232 343 44 00




